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Historische Tramwagen: M it der «Da“te
Schuggi» querdurch Basel

Als «Dante Schuggi» pflegen die Basler seit jeher dltere Frauen mit
einerbehabigen Artzubezeichnen. Der Tramzug Ce 4/4450fuhrbis ins
Jahr1972jeweilsvom Aeschenplatznach Aesch. Weil erin seiner Art

Ernst Grauer ist aufgeregt. Der
Banker hat an diesem Abend et-
was Besonderes vor. Erbedient 26
Giiste, die in einem der Wagen des
Restauranttrams «Dante Schuggi»
quer durch die Basler Innenstadt
fahren. Vom Fischmarkt auf Gross-
baslerseite tiber die Dreirosenbrii-
cke ins Kleinbasel, von dort ibers
Bruderholz zuriick zum Aus-
gangsort. dch mache das nicht je-
den Tag, deshalb ist es fiir mich im-
mer etwas Besonderes», sagt Ernst
Grauer. Zu diesem Freizeitjob ist
er durch Zufall gekommen. Als Mit-
glied des Tramclubs Basel erfuhr er
von dieser Moglichkeit, versuchte
einen Probelauf, es gefiel ihm und
heute ist es seine 42. Fahrt als Aus-
hilfskellner.

H Wichtiges Gastrostandbein

Doch eigentlich ist alles hochst
professionell. Seit 15 Jahren bie-
ten die Basler Verkehrsbetriebe
(BVB) diese Gourmetstadtrund-
fahrt in Zusammenarbeit mit der
Gastronomie-Crew um Michele
Cuomo an. Mit Erfolg. Jeden Frei-
tagabend ist das Tram gut gefillt.
Das freut Michele Cuomo vom Ca-
fé-Restaurant Schmiedenhof. «Fiir
uns ist die Dante Schuggi> ein

anebensolche behabige Tantenarterinnerte, tauften die «Tramler» ihr
Fahrzeug danach. Nach Dienstende wurde die «<Dante Schuggi»
ausrangiert, bis sie als Restauranttram wiederentdeckt wurde.

Die «Dante Schuggi» unterwegs als Drei-Wagen-Zug, fotografiert von Beat Huber beim Basler Schénzli. Huber
ist Wagenfiihrer bei den BVB und hat die Zusatzausbildung, die es fiir das Lenken von Oldtimertrams braucht.

wichtiges Zusatzgeschift», sagt der
Gastronom, der die Basler Beizen-
szene seit bald 40 Jahren pragt, erst
im Restaurant Storchen, dann im
«Miinchnerhof> und jetzt im
«Schmiedenhof>. Michele Cuomo
fiihrt zusammen mit seinem Ge-

schiftspartner Giovanni Parrino
neben dem «Schmiedenhof> auch
das «Piazzetta» am Riimelinsplatz.
Das italienische Restaurant ist nur
abends geoffnet, und das passt gut
in den Ablauf: dm Piazzetta> kon-
nen wir tagsiiber fiir die Dante

Schuggi kochen, der Schmieden-
hof ist den ganzen Tag geoffnet
und so konnen sich dort die inte-
ressierten Fahrgiste ihren Platz re-
servieren.» Wann immer das Tele-
fon klingelt, weiss Marie-Jeanne
Drexler, die im <Schmiedenhof> die

In Bern und Ziirich gibts in den
Wintermonaten Fonduetrams.
Unterwegs ist es in Bern im Ja-
nuar und in Ziirich bis zum Feb-
ruar. In Bern organisiert es der
Tramverein Bern, vermarktet
durch den Anzeiger Region Bern
(www.trittbrett.ch/tvb). In Zii-
rich lauft die Organisation iiber
die Zircher Verkehrsbetriebe
(VBZ). Hier wird das Fondue a
discrétion von Mitarbeitern des
«Zunfthauses zur Zimmerleuten»

Fondue-und andere Gastrofahrtenin Bern und Ziirich

serviert. In Ziirich gibt es zudem
kulinarische Vergniigungsfahr-
ten fiir Gruppen. Dazu wird ein
Oldtimertram aus dem Jahr 1930
benutzt. Auf der zweieinhalb-
stiindigen Stadtrundfahrt gibts
ein Drei-Gang-Menii, serviert
durch Mitarbeiter der Kramer-
gastronomie. Die Kosten belau-
fen sich auf 143 Franken pro Per-
son bei einer Gruppengrosse von
25 Gisten.

www.bernmobil.ch, www.vbz.ch




Marie-Jeanne Drexler ist fiir viele Gaste die «Dante Schuggi». Sie

nimmtim «Schmiedenhof» die Reservationen entgegen.

Blick in einen der Wagen des
«Dante Schuggi»-Tramzugs.

Geschiftsfiihrung innehat:
Jetzt gibt es eine weitere Re-
servation fiir die dDante Schug-
gi». Die Elsisserin ist seit 29 Jah-
ren bei Michele Cuomo, mach-
te alle Umziige von einer Beiz
zur anderen mit und bediente
viele Jahre auf der Schuggi» die
Giste. Doch mitdem Einzugin
den Schmiedenhof> wurde ihr
mehr Verantwortung tibertra-
gen, so dass sie heute nur noch
aushilfsmissig einspringt.
Das kommt allerdings im-
mer wieder mal vor. Gerade
jetztin der Jahresendzeit fallen
viele Firmen- und Vereinsan-
lisse und andere Weihnachts-
sonderfahrten an. Aber auch
die regulire Stadtrundfahrt ver-
zeichnet viele Giste. Wenn die
Stadt weihnachtlich beleuch-
tet ist, haben wir oft Giste an
Bord, die sich dieses Spektakel
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Tramﬂastronomie

Das fertig gekochte Essen wird
ins Tramdepot geliefert.

Hobbyrestaurationsfachmann Ernst Grauer serviert das Menii des
Abends: Wild, Spétzli und Rotkraut.

nicht entgehen lassen wollen
und jedes Jahr dabei sind.»

B Weitere Sonderfahrten
Dass es die {Dante Schuggi» in
ihrer heutigen Form gibt, ist
dem Basler Tramclub zu ver-
danken, der die ausrangierten
Tramwagen liebevoll restau-
riert hat. So konnen die BVB
jeden Sonntag Oldtimer-Rund-
fahrten anbieten (ohne Essen,
von 10.30 bis 12.30 und 11.30
bis 12.30 Uhr). Im <Badwannli»,
einem eigentlichen Tramca-
briolet, ist eine dreistiindige
Hochzeitsfahrt moglich. Fer-
ner kann ein Oldtimer-Auto-
bus gemietet werden. Doch das
Highlight ist und bleibt das
Gastrotram «<Dante Schuggi».

ruth.marending@gastronews.ch
www.tramoldtimer-basel.ch
www.bvb.ch

Unterwegs mitder
«Dante Schuggi»
Startund Ziel: Fischmarkt
Route: Marktplatz-St. Jo-
hann-Messeplatz—Barfiis-
serplatz-Bruderholz-Fisch-
markt

Beginn: 19 Uhr

Dauer: 90 Minuten

Menii: vom Restaurant
Schmiedenhof festgelegtes
Menii, auf Bestellung gibts
auch eine Vegi-Variante
Kosten: 40 Franken fur
Menii, exklusive Getrinken
Gruppenfahrten: Reservatio-
nen gemaiss Absprache
Tickets: im Voraus zu be-
zahlen und abzuholen im
Restaurant Schmiedenhof,
4001 Basel
www.schmiedenhof.ch
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Rauchlachs
vorgeschnitten
Premium

Zucht / Norwegen
900 g / Stiick

28.50/kg

statt 35.50/kg

merat

VIANDES & COMESTIBLES

Bern 031 378 45 45
Basel 058 575 01 01
Zirich 058 575 00 00
Vucherens 026 684 94 04

Bestellen Sie 24/24
Fax (gratis) + Beantworter:
0800 507 507
www.merat.ch

Mérat wiinscht lhnen
frohe Weihnachten & einen
guten Rutsch ins neue Jahr.




